Breekbroodjes 4 st. met aioli, harissa dip en olijfolie
Flatbread met pittige fetadip en muhammara

Gyoza van hoender met ponzu en crispy chili-olie 6 st.
Kaaskroketjes met truffelmayonaise 6 st.

Pata negra cebo de campo, 24 maanden gerijpt
Saltufo-salami met verse truffel en Parmezaanse kaas
Sardines Galicia, La brujula, licht pikant met zuurdesem toast
Spaanse groene ‘Gordal’-olijven

Pimientos de Padrdén

Oesters klassiek met citroen, rodewijnsjalotjes en tabasco
Oesters met vinaigrette van dashi en schuim van yoghurt en gember

Oesters met gerookte paling en schuimige beurre blanc

Brioche toast met gerookte paling, creme fraiche en haringkaviaar 2 st.

Brioche toast met steak tartaar en creme van savora-mosterd 2 st.

Brioche met salsa van tomaat, crumble van olijf en ingelegde ansjovis 2 st.

(ook vega te bestellen)

Bisque van schaaldieren met gamba’s, rouille en toast
Tom kha kai, pittige Thaise kippensoep met taugé en bosui

Gazpacho met cantaloupe meloen en gepofte paprika

rak

15
12
17.5
13.5
15
7.5
8.5

15
14



Vers gesneden runder carpaccio, pijnboompitten, truffelmayonaise, spekjes
en Parmezaanse kaas (supl. eendenleverkrullen +5)

Gerookte zalm met frisse aardappelsalade, gepekelde citroen en dille olie

Hollandse garnalencocktail met Granny Smith-sorbet en warm
cocktailschuim

Eendenleverpaté met uiencompote, pata negra en oude aceto balsamico
Klassieke steak tartaar met briochetoast, zonder poespas

Burrata met ingelgde tomaten, bergamot, vinaigrette van basilicum en
za'atar

Crispy rice met pikante tonijn, gerookte zalm of avocado (keuze uit 2 stuks)

Gamba’s pil-pil, pittige gamba’s in knoflookolie met brioche

Vitello tonnato, zachtgegaard kalfsvlees met tonijnmayonaise en
kappertjes

Iberico-ribfingers met huisgemaakte atjar en sweet & sour

Gebakken eendenlever met donut, rode-uiencompote en jus van aceto

rak

16

19
19.5

21
17.5
16.5

16
19.5

17.5

16
21



Gebakken maiskipfilet supréme met jus van verse truffel
Gebakken roodbaarsfilet met gamba’s, antiboise en kreeftensaus
Tournedos van de grill (160 g) met bearnaisesaus

Tournedos rossini met gebakken eendenlever en madeirasaus

Chateaubriand (400 g) van de grill met bearnaisesaus en pepersaus
(per 2 personen)

Zachtgegaarde kalfssukade met gebakken kalfszwezerik en jus van aceto
balsamico

Zeetong a la meuniere (500 g met remoulade, beurre noisette en citroen
Spaghetti met paddenstoelen, verse truffel en Parmezaanse kaas

Ravioli van bloemkool met beurre noisette, Chaource en jus van lavas

Geroosterde zeewolffilet met gerookte paling en schuim van gepekelde
citroen

Rigatoni pasta met gamba’s, coquilles, mosselen, saffraan en antiboise

Franse frietjes met Belgische mayonaise
Haricots verts a la creme met uitgebakken spekjes
Cornribs met yoghurt, limoen en tajin

Caesar salade met little gem, ansjovis en Parmezaanse kaas

rak

28
29
32
40
35 p.p.

&2

45
28
26

29

28
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Gepocheerde ananas met yoghurtmousse, beurre noisette en witte
chocolade

Monchoutaart 2.0
Compote van appel, creme suisse, kaneelijs en schuim van tonkaboon

Selectie van Nederlandse kazen met notenbrood en rabarberjam
(Ossenkop, Le Petit Doruvael, Fryslander oud, Lazuli blauw)

Salade met gebakken gamba’s, zalm, tonijn en chilimayonaise

Salade Caesar met gegrilde kip, bacon, ansjovismayonaise en hoeve-eitje
Holtkamp-kalfskroketten 2 st. met brioche en grove Limburgse mosterd
Vol-au-vent met hoender, krokant gebakken zwezerik en lavasjus
Brioche toast met avocado, feta en hoeve-eitje

Assiette vis: bisque, brioche met paling en kroketje van Hollandse garnaal

Assiette vlees: tom kha kai, brioche met steak tartaar en kalfskroketje

rak

11

11
11
15

20
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15
25
15
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